
KERSTMENU
REEUWIJKSE HOUT

Welkom bij het kerstdiner van
Restaurant ‘t Reeuwijkse Hout.

Beginnen met een feestelijke
bubbel? Vraag het ons!



Naanbrood met een crème
van geitenkaas 
Geserveerd met bospaddenstoelen, 
vijgen, crunch van
amandelschaafsel en een stroop
van stoofpeer

Pompoensoep 
Geserveerd met een schuim van
kerrie 

Trio van vis 
Zalmtartaar geserveerd op een
crostini, gemarineerde garnalen
met mango chutney en een glaasje
gevuld met forelmousse en granny
smith.

Carpaccio 
Carpaccio van ossenhaas
geserveerd met rucola,
pijnboompitten, truffelmayonaise
en Parmezaanse kaas

Tournedos van de Chef 
In de pan gebakken tournedos
geserveerd met knolselderijpuree,
paddenstoelen en groenten met
rode wijn, champignon- of
pepersaus +€ 2,50

Short Rib 
Langzaam gegaard rundvlees
geserveerd met knolselderijpuree,
groenten en een saus van truffel
honing tijm.

Eendenborstfilet 
Gebakken eendenborstfilet
geserveerd met knolselderijpuree,
paddenstoelen, groenten en een
cranberry-portsaus.

Snoekbaarsfilet 
Gebakken snoekbaarsfilet gelakt
met appelstroop geserveerd met
pastinaakpuree, zeekraal, groenten
en een hollandaisesaus

Melanzane
Heerlijk vegetarisch gerecht uit de
oven met gegrilde aubergine,
tomaat, basilicum en parmezaanse
kaas 

Hartige Macaron

KERSTMENU

H O O F D G E R E C H T E N

Een verfrissende tussengang

S P O O M

A M U S E

V O O R G E R E C H T E N

G R A N D  D E S S E R T  

Een van onze heerlijke cocktails proeven? Wat dacht u van onze Espresso
Martini,  Pornstar Martini,  Amaretto Sour of een Gin Tonic? 

(+ €10.95)

Feestelijke afsluiting  met een selectie van onze desserts 

Al onze hoofdgerechten worden
geserveerd met friet,  mayonaise

en stoofperen 


