DINERI



VORSPEISE

Ve
Fisch-Trio

Gebratene Wan Tan, Thunfisch-Tartar mit
Sojasauce, Lachs-Tartar mit Sesam-Dressing,
Garnelen mit Sriracha-Mayonnaise, Wakame,

eingelegtes Gemiise, Ingwer und Tempura | 17.%

mit iberbackenem Kéise, Birne, Walntiissen

und Brot zum Dippen | 13.%°

Knoblauchgarnelen
Geschilte Garnelen in Knoblauchbutter

gebraten, mit Brot zum Dippen | 15.%°

-

¥ Ofengebackene Champignons (V)

Carpaccio
Diinn geschnittenes Rindercarpaccio mit Pesto,

Rucola, Pinienkernen, Parmesankise und Brot | 15.%

Sauerteigbrotplatte ()
Mit Krauterbutter | 7.%

Springrolls
Knusprige Friihlingsrolle gefiillt mit Ente,

Nudeln, Gemiise und Hoisinsauce | 13.%

Tagessuppe

Fragen Sie den Kellner | 7.%

FUR DIE KLEINEN

Mini-Pfannkuchen (V)
Mit Nutella, frischem Obst, Butter

und Puderzucker | 9.9

Krokette oder Frikandel

Mit Pommes, Apfelmus und Mayonnaise | 9.%

Panierte Hihnchenstiicke

Mit Pommes, Apfelmus und Mayonnaise | 12.%°

Tagliatelle (V)
Mit Pesto, Kirschtomaten, griinem Spargel

und Parmesankése | 11.%°

ABENDESSE

FISCH

NordseeSeezunge 400 g
In Butter gebraten, mit cremiger Weiflweinsauce,

Saisongemiise und Pommes frites | Tagespreis

Gebackenes Lachsfilet
Mit cremiger Weifdweinsauce, Zitrone, Salsa Verde,

Saisongemiise und Pommes frites | 28.%°

Fischverkostung
Mit Geraucherter Lachs, frischem Thunfischsalat,
Marinierten Garnelen, Raucherforelle, Oliven, roten

Zwiebeln, Kapern, Cocktailsauce und Brot | 29.°

VEGETARIER

Melanzane (V)
Gegrillte Aubergine aus dem Ofen mit Tomatensauce,

Basilikum, Mozzarella und Parmesankéise | 21.%

Veganes Curry (V)
Indisches gelbes Curry mit Kichererbsen, Linsen,
SifRkartoffel, gegrilltem Blumenkohl, Bimi,

Gemiisechips, Friithlingszwiebeln und Fladenbrot | 19.%°

Pesto-Tagliatelle (V)
Mit Ziegenkdse, Pesto, Spinat, Kirschtomaten,
griinem Spargel, Tomatentapenade, Pinienkernen

und Parmesankase | 20.%

MAHLZEITSALATE

Salat des Chefs
Mabhlzeitensalat nach Saison, Fragen Sie den

Kellner | Tagespreis

Ziegenkise ()

Lauwarmer Ziegenkise mit Salat, gerosteten Riiben
aus dem Big Green Egg, karamellisierter Birne,
Walnitissen, Croutons, Honigdressing

und Schwarzbrot | 20.9°
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FLEISCH

‘T REEUWIJKSE HOUT SPEZIALITATEN

Tournedos ‘t Reeuwijkse Hout
Zartes Rinderfilet mit sautierten Champignons und
Zwiebeln, Rotweinsauce, saisonalem Gemiise und

Pommes frites | 33.%°

Satay ‘t Reeuwijkse Hout
Zartes, hausmariniertes Rinderfilet mit Erdnusssauce,
Krabbenchips, roter Paprika, Sojasprossen,

eingelegtem Gemiise und Pommes frites | 28.%°

Tournedos
Zartes Rinderfilet mit saisonalem Gemiise, Pommes frites
und wahlweise Pfeffer- oder Pilzsauce | 32.9°

Diamantfilet mit Kalbsbackchen

Gebackenes Diamantfilet und geschmorte Kalbsback-
chen mit Kartoffelpiiree, Gemiise, Pommes frites und
Rotwein-Triiffel-Sauce | 28.%°

Schweinefilet

Gebackenes Schweinefilet mit saisonalem Gemiise, Pommes

frites und wahlweise Pfeffer- oder Pilzsauce | 26.%°
+ Gebratene Champignons und Zwiebeln [ 3.5
+ Gebratene Champignons, Zwiebeln und Rotweinsauce [ 3.%

Wiener Schnitzel
Paniertes Schweinefilet mit frischem Krautsalat, Zitrone

und Pommes frites | 25.%

+ Rotweinsauce, Pfeflersauce oder Champignonsauce [ 2.

+ Gebratene Champignons und Zwiebeln [ 3.

+ Gebratene Champignons, Zwiebeln und Rotweinsauce [ 3.”

Spareribs
Gebacken mit frischem Krautsalat, Paprika, Knob-
lauchsauce und Pommes frites | 28.%

Hahnchensatay

Drei Spiefde mit mariniertem Hahnchenfilet, Erdnuss-
sauce, Atjar, Seroendeng, Krabbenchips, roter Paprika,
Rostzwiebeln und Pommes frites | 23.%

BEILAGEN

Pommes frites mit mayonnaise | 6.%°

Pommes frites mit Triiffelmayonnaise
und Parmesan | 7.%

Griiner Salat | 6.%°
Saisongemiise | 6.%°

Zusitzliche Saucen
Pilz-, Paprika- oder Rotweinsauce | 2.%
Erdnusssauce oder Triiffelmayonnaise | 2.

Zusitzliche Garnitur

Gebratene Champignons und Zwiebeln | 3.5
Gebratene Champignons, Zwiebeln und
Rotweinsauce | 3.%°

-

NACHTISCH

Pawlowa
Baiser mit cremiger Mascarpone, frischem

Sorbeteis und roten Friichten | 11.%°

¥ Créme Brilée

Vanillecreme mit gebranntem Zucker | 9.%°

Café Glacé
Eiskaffee, Vanilleeis, Karamell

und Schokoladensauce | 9.%°

Weifle Dame
Vanilleeis mit heifle Schokoladensauce
und Schlagsahne | 9.%

Dessert des Kiichenchefs

Fragen Sie unsere Kellner | 11.9°

Kinderdessert
Waffel mit Vanilleeis, StifSigkeiten, Erdbeersauce
und Schlagsahne | 6.%°

Eiskaffee

Geniefden Sie unseren cremigen Eiskaffee | 7.%
Kostlich mit Sirup + 1.%°

Kaffeespezialititen
Schauen Sie sich unsere Dessertkarte mit unseren

Kaffeespezialititen an!

Allergenkarte und
Englische Speisekarte

Scannen Sie den QR-Code
—~7




